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RATIONAL

Reference number:

ClimaPlus

P, N

Gestéao do clima - Controle de
Umidade. 5 etapas de controle de
definicdo e controle

Modo de Forno Combinado
Vapor entre 302 C e 1302 C

]

Ar quente de 302 C a 300° C

I i

Cozer em combinagéo de ar quente
e vapor de 302 C a 300° C Finishing
30° C até 300° C

i

=

Especificacoes
CombiMaster® Plus CMP 201 E (20 x 1/1 GN)

Caracterizacao

» Forno de ar quente (modo de forno combinado) segundo DIN 18866 com catalisador em ceramica
integrado segundo DIN 18866 estd incluido para a maioria dos métodos de cozedura utilizados na
cozinha industrial e profissional, para a aplicagéo opcional de vapor e ar quente, seja em modo individual,
sequencial ou combinado.

Seguranca de trabalho

» Agente de limpeza de sdélidos e abrilhantador para maxima seguranga operacional

* Interface USB para a saida de dados HACCP a um stick USB ou para uma fécil actualizagao do software

« Limitador térmico de seguranga para o gerador de vapor e para o aguecimento a ar quente

» Homolgado para um funcionamento sem monitorizagdo humana, segundo VDE

* Altura de insergdo maxima de 1,60 m, utilizando um armario original inferior

« Altura méxima de inser¢édo 1,60 m

« Ventilador com rotor de freio integrado

Operacao

» Comando para o ajuste dos modos de confecéo, temperatura, temperatura do ntcleo e a hora

« Painel de comandos visivel 'a distancia.

* Viseira de funcionamento de fécil leitura

Limpeza, manutencao e seguranca operacional

* Limpeza automatica com trés programas de limpeza

« Sistema de diagndstico com indicagdes automaticas de avisos de servigo

« Programa de descalcificagdo conduzido pelo menu

Equipamento

* Interface USB

» Medicao da temperatura do nucleo térmico através dum sensor

Memoéria de programagao para, pelo menos, 100 programas de cozedura com até 6 passos cada

5 velocidades do ar, programaveis

Sistema integrado de separagdo de gordura, sem filtro adicional de gordura, sem necessidade de servigos

de manutencéo

Fungéo Cool-Down para arrefecimento rapido do forno por meio dum rotor do ventilador

Gerador de alta poténcia de vapor fresco

Lavagem e esvaziamento automaticos do gerador de vapor por meio duma bomba

Adaptagao automatica as particularidades do lugar de instalagéo (altitude, clima, etc.)

Forno livre de juntas por razées de higiene, com cantos arredondados, forno com protecgao contra salpicos

- sem derrames de agua

Armacéo mével de carga multipla (distancia entre guias 63 mm), rodas, didmetro: 125 mm

Encaixe da maganeta do rack mével

Porta da camara de confegdo com mecanica de obturagao integrada

Material interior e exterior em ago inoxidavel 304 (DIN 1.4301)

Ducha retrétil integrada

Valvulas magnéticas separadas para agua normal e 4gua mole

Admite conexao fixa a tubagem de esgoto conforme a SVGW

Protecgéo IPX 5 contra salpicados de dgua

Alimentagédo de energia conforme as necessidades

Tabuleiro longitudinal para 1/1,1/2, 2/3, 1/3, 2/8 acessérios GN

Unidade de temperatura programavel em °C ou °F

Fluido dindmico do ar

Aprovacoes/Labels
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Especificacoes/Folha de dados

CombiMaster® Plus CMP 201 E (20
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Informacao técnica
Tabuleiro longitudinal

11,1/2,2/3,1/3, 2/8

para: GN
Capacidade: 20x1/1 GN
N2 de refeicoes por dia: 150-300
Largura: 879 mm
Profundidade: 791 mm
Altura: 1.782 mm
Peso (rede): 254 kg
Peso (bruta): 300 kg

Ligacao de agua
(tubo flexivel de ar
comprimido):
Pressao de agua:

3/4" /d1/2"

150-600 kPa /
0,15-0,6 Mpa /1,5 -

6 bar
Ligacao para descarga DN 50 mm
de agua:
Carga conectada 34 kW

electricidade:

x 11 GN)
Poténcia "Vapor": 32,9 kW
Poténcia "Ar quente": 32,9 kW
Ligacao arede Proteccao Perfil do cabo
fusivel
3 AC 220V 3x100A
50/60Hz

Tensdes especiais a pedido Poder de
extracdo: 1.000 m%/h

Instalacao

« Distancia minima no caso de fontes de calor no lado esquerdo 350 mm
» Em todos os outros paises devem ser observadas as respectivas normas e regulamentos, que se apliquem localmente.

Opcoes

* Versao para navios

» Modelo de seguranca/de penitenciaria

» Sensor Sous-Vide da temperatura do nucleo
* Interface Ethernet

» Fecho de segurancga

» Sensor da temperatura do nicleo conectavel externamente

» Armagao moével de carga multipla
« Visor de funcionamento com trava

Acessorios

* Recipientes, chapas, grelhas da norma gastronémica

» Thermocover

« UltraVent® Plus — Coifa de condensacao com tecnologia de filtrado especial

» Conexao para otimizagao de energia + Contato sem potencial para indicador

de operagéo
» Voltagens especiais

» Aparelho com armagdo mével para carga multipla para padeiros

» Versao para navios
« external signal unit connection
« Control panel protection

UltraVent™ exaustor de condensagéo

Racl mével medidas padaria

Rampa de entrada para armacédo mével de carga miltipla
Espetos para cordeiro e leitédo para aparelhos de livre colocacao

RATIONAL BRASIL
Rua Cincinato Braga, 500 — 1° Andar — Bela Vista
Sao Paulo — SP, CEP: 01333-010

Tel.: +55 (11) 3372-3000, Fax.: +55 (11) 3372-3099

Visite-nos na Internet: www.rational-online.br

Sujeiro a alteragdes técnicas que constituam

um progresso tecnoldgico
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1. Alimentagao de dgua comum (&gua fria) 2. Alimentagdo de agua fria 3. Alimentagéo de dgua mole ou dgua quente 4. Ligagéo para descarga de agua 5.
Ligacéo eléctrica 6. Ligacéo equipotencial 7. Tubo de evacuacgéo do ar DN 78 Distancia minima 50 mm Medidas em mm (polegadas)

RATIONAL BRASIL
Rua Cincinato Braga, 500 — 1° Andar — Bela Vista
Sao Paulo — SP, CEP: 01333-010
Tel.: +55 (11) 3372-3000, Fax.: +55 (11) 3372-3099

Visite-nos na Internet: www.rational-online.br

Sujeiro a alteragdes técnicas que constituam um progresso tecnoldgico
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